
 

* Die Festlegung der Verkaufspreise liegt im alleinigen Ermessen des Handels. 
* Seul le commerce est habilité à fixer les prix de vente. 

 
  
 
 

 

LONO Sous Vide Garer Pro 
2-in-1 Sous Vide Präzisionsgarer mit integrierter Slow-Cook-Funktion  
Cuiseur de précision sous vide 2 en 1 avec fonction de cuisson lente intégré 

 

 

 

  
 

Eigenschaften   Caractéristiques 

2-in1 Funktion: Sous Vide und Slow Cooker   Fonction 2 en 1: Sous Vide et Slow Cooker 

Leistung 1‘500 Watt  Puissance  1‘500 watts 

LC-Display   Écran LC   

Wasserbehälter aus Tritan, BPA-frei 6 l  Réservoir d’eaut en tritan, sans BPA 6 l 

Slow-Cook-Einsatz aus Cromargan® 3 l  Panier Slow-Cook en Cromargan® 3 l 

Programmierbare Einstellungen 2  Réglages programmables 2 

Variable Temperatureinstellung 35° C bis 90° C  Réglage de la température variable 35° C bis 90° C 

Sehr präzise Temperatursteuerung und hohe 
Temperaturgenauigkeit  

 
Contrôle de la température très précis et haute précision  
de la température  

Timer-Funktion bis zu 72 Std  Fonction minuterie jusqu'à 72 h 

WMF Easy Handling: grosse Tragegriffe am Wasserbehälter 
für sicheres Handling 

 
WMF Easy Handling: grandes poignées sur le réservoir d'eau 
pour une manipulation sûre  

Einfache Handhabung und komfortable Bedienung  
über den Drehknopf 

 
Manipulation simple et commande confortable  
par le bouton rotatif  

Gehäuse Cromargan®   Boîtier  Cromargan®  

Fakten  Données spécifiques 

Farbe Cromargan®  Couleur Cromargan® 

EAN-Code 42 11129 13330 2  Code EAN 42 11129 13330 2 

Verpackungseinheit / Paletteneinheit 2 /   Unités d’emballage / par pallette 2 /  

Bruttogewicht Stück (in g) 4‘900  Poids brut par pièce (en g) 4‘900 

Abmessungen (HxBxT in mm)  325 x 395 x 155  Dimensions (HxLxP en mm) 325 x 395 x 155 

 

 

Sous Vide Garer Pro aus Cromargan®  
zur besonders schonenden Zubereitung 
von Fleisch, Fisch und Gemüse 

Sous Vide Garer Pro en Cromargan®  
pour la préparation particulièrement 
douce de la viande, du poisson et des 
légumes 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
2-in-1 Funktion  
Sous Vide und Slow Cooker in einem  
Gerät 

Fonction 2 en 1 
Sous vide et Slow Cooker dans un  
appareil 

2 programmierbare Einstellungen 
für einen perfekten Garpunkt 

 
2 réglages programmables  
pour un point de cuisson parfait 
 

 

LC-Display 
Einfache Handhabung und komfortable 
Bedienung über den Drehknopf 

Écran LC 
Manipulation simple et commande 
confortable par le bouton rotatif 

 
Timer-Funktion  
bis zu 72 Stunden Garzeit 

Fonction minuterie  
jusqu'à 72 heures de cuisson 

WMF LONO Sous Vide Garer Pro  


